
 

Weihnachtsfahrplan    
 

Kürbiscremesuppe         7.50 

Kürbiskernöl | geröstete Kürbiskerne | frische Kräuter 
 

Berglinsensuppe         8.50 

Schafskäsebrösel | Petersilie | Baguette 
 

Feldsalat  
hausgemachtes Vinaigrette-Dressing        10.90 / 13.90 

 

   -Speck & Croutons      +3 

   -Gegrillte Garnelen & Sauce Ajoli    +8 
 

Kartoffelgratin  
Wirsinggemüse | Grana Padano        17.90 
    

Gegrilltes Lachsfilet      
Safransauce | Tagliatelle         21.90 
 

Gegrillte Entenbrust  
Kartoffelgratin | Maronenrotkraut | Orangensauce      24.90     
        

      

     

Dessertempfehlung 
Schoko Walnuss Brownie 
warmer Schoko Walnuss Brownie | Vanilleeis | Schlagsahne    8.50 

 

Bierempfehlung 
 

 

Black Forest Stout 
Fl. 0,33l | Intensive Karamellaromen mit frischen Fruchtnoten  
| Naturtrüb | kastanienbraun mit sahnigem Schaum |  
Gebraut mit irischer Ale-Hefe.       0,33l  4.50 

 

Fürstenberg IPA vom Fass 

Indian Pale Ale | obergärig, stark hopenbetont | Craft Beer   0,3l  4.60 

 

 


